Laxcarpaccio med blomkalscréme och sirapsskorpa

200 g salmalax i tunna skivor
75 g gurka

1 st schalottenldk

50 g edamamebénor

1 kvist dill
50 g forellrom

Blomkalscréme (racker till fler én 4 port)
300 g blomkal, utan blast

1 dl vispgradde

1 dl mjslk

Citronette

1 msk citronsaft

1 msk olivolja

1 msk olja med neutral smak
1 krm dijonsenap

Sirapsskorpor
1 bit fryst sirapslimpa eller kavring



