GENERELL

Norrlandstoast

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 20 min Portioner: 10

Godaste toasten med norrlandska guldkornssmaker!

Har hittar du renskav med kramighet fran béde kantarell och vasterbottenost
tillsammans med harlig hjortronsylt. Goda smaker som gillar att blandas pa en liten
toast som fungerar fint att serveras som mingeltilltugg, ingd i en buffé eller som en
forratt. Det tillagas nastan lika snabbt som de férsvinner frén serveringsfatet



INGREDIENSER

240 gram polarica renskav eller liknande
25 gram smor
200 gram bonjour kantarellost
1.5 deciliter vispgradde
2 nypor finmald vitpeppar
1-2 nypor salt
150 gram riven vasterbottenost
75 gram hjortronsylt
25 gram rostad 16k
bladsallad efter eget tycke

|attrostat ljust brod s som baguette i skivor eller toastbrod

GOR SA HAR

Fras renskaven i sméret i en stekpanna nédgon minut.Tillsatt kantarellost,
vitpeppar, salt och vispgradde och lat koka ihop nadgra minuter s& det tjocknar
lite.Tillsatt nu den rivna vasterbottenosten och 1t den smalta in ordentligt under
omrérning.Lat svalna ndgot.Rosta brédet latt och tank pa att inte gora toasten i
hela brédskivor, da de ér som godast i lite mindre varianter s& som ex
halverade skivor eller utstansade till exempelvis rundlar.Lagg lite sallad pa
brédet och sedan lagom méngd renskavsblandning och toppa med hjortronsylt

och med fordel lite rostad 16k.



