Pasta med skinka och farskost

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 15 min Portioner: 4

Sa smidigt och gott med pasta. Sasen blir klar medan pastan kokar och man kan ju
aldrig tréttina. Den har sasen med skinka och farskost ar supersnabb och helt ljuvlig!

INGREDIENSER

pasta
2.5 dI standardmijslk
2.5 dl vispgradde
1 msk lantbuljongpulver ( renée voltaire)
1 burk philadelphia vitldk & orter
“strimlad skinka
salt & svartpeppar

GOR SA HAR



Koka pastan enligt anvisningar pa férpackningen.

Medan pastan kokar, hall nastan all mjslk (spara 1/2 dl) och gradde i en
kastrull p& medelvarme. Lat det sjuda och vispa ihop mjélet med resten av
midlken till en slat smet.

Tillsatt buljongpulvret och dra n&gra ordentliga tag med svartpepparkvarnen.
Tillsatt farskosten och lat den smalta i kastrullen.

Hall i redningen lite i taget och vispa under tiden, du ska f& en kramig
konsistens. Hall i skinkan och lat det puttra samman nén minut.

Lagg upp pasta i en skal, hall dver sésen och krydda med lite mer
svartpeppar.



