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Skagenréra pd smorstekt

kavring

Kock: Michael Hoffman Tid: 30 min Portioner: 4

Hemgjord skagenrdra ar riktigt enkelt att gora sjalv. Serverat p& smérstekt kavring blir
det en snabb och latt forratt.

INGREDIENSER

1 kg farska rakor

1 brk majonnas

1 knippe dill

1 st rodldk

1 st citron

4 skivor kavring

4 st kdrsbarstomater
50 g smor



GOR SA HAR

Skala och grovhacka rakorna och lagg dem i en bunke. Finhacka rédlsken
och skar ner dill. Pressa i citronsaft frén en halv citron. Blanda upp med
majonnds och smaka av med salt och vitpeppar.

Skar kanterna av kavringen och stek skivorna latt i smér, 1at rinna av pa
papper.

citron samt en dillvippa.

o Toppa upp brédet med skagen och garnera med klyftor av kérsbarstomat och



