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Brannland Iscider

Skribent: Monika Osterheim

Delar med mig av en favorit: Brannland Iscider 2 svenska @pplen 2 norrlandsk kyla. Om
ni inte smakat det har fina svenska speciella dessertvinet tycker jag att det ar hg tid.
For att inte trottna pd glégg under december ar det en god idé att varva med andra
goda drycker till vintermyset och d& ar Gpple ett kanonalternativ.

Iscidern ar perfekt till en sot, frisk dessert, notiga hérdostar eller gronmégelostar, garna
med frukt, honung eller hjortron till. Underbar till ratter med anklever. Iscidern ar
jattegod till dppeldesserter, t ex en smulpaj. Den &r god till choklad med inslag av frukt
eller bar (lite syrligt) eller som aperitif.

Vad ar iscider? Iscider ar ett isvin gjort med Gpplen istallet for vindruvor.
Kvalitetsbeteckningen sager att den appelmust som anvands vid framstallning av iscider
bor koncentreras med hjalp av naturlig kyla.

Nar jag tanker pa dpple och dppelodlingar gér tankarna direkt till Osterlen i Skéne.
Det &r spannande att numera Gven tanka Norrland och kyla. Brannlands berémvérda
ambition &r att skapa en ny appel- och isciderkultur i norra Sverige.

P& bilderna njuter vi ocksé av en fantastisk Oscar Fredrik h&rdost frén Ostmakeriet. Jag
kopte fyra hantverksostar p& Mitt Kok-massan och skrev att jag ville testa dem hemma i
lugn och ro. Idag blev det denna borglagrade ost med tydlig cheddarkaraktar. Anna
pd Ostmakeriet beskriver den som komplex och intensiv med jordiga toner och jag
instammer. Osten ystas som gammal traditionell engelsk cheddar. Lagras sedan i Oskar
Fredriksborgs fastning, darav namnet.

Bartendern Emil Seth Areng har skapat ndgra cocktails med Brénnland Iscider -



Bismarck och The Steamboat Alma. Har finns en till p& Brannlands sait:

4 cl Bourbon av god kvalitet4 cl Brannland Iscider 2 ¢l honung 1 agg kakao rokt
flingsalt

Fyll din shaker med Bourbon, Brénnland Isicder, honung och dgg. Skaka shakern.
Oppna den igen. Fyll p& med is. Skaka igen. Hall upp i ett lite mindre glas, ett mindre
vinglas eller eft whiskey provningsglas passar bra. Toppa med lite kakao och en nypa
rokt flingsalt om du har det hemma.

Glasformgivaren Ingegerd Raman har tillsammans med Brannland formgivit ett specifikt
isciderglas som heter La Pomme som blastes p& anrika Skrufs Glasbruk. Det @r inte det
glaset ni ser pé bilderna.

Systembolaget beskriver Brannland Iscider sa har: 2fruktig, mycket sét och frisk smak
med tydlig karaktar av réda @pplen, inslag av citrus, honung och kryddor. Serveras

kyld till desserter eller lagrade ostare.
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