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Corona Lemon Float & Amarillo

White Peach

Skribent: Monika Osterheim

Olcocktails - trendigt och kul. Hér @r resultatet av mina férsék att blanda négra egna
oldrinkar infér Olets Dag. Har har jag skrivit mer om &ldrinkar och 8lcocktails.

Smakerna &r ganska sjalvklara s& jag behdvde inte tanka sé langt. Ol med fruktiga
inslag borde gé val ihop med apelsin och persika. Corona som serveras med limeklyfta
borde gd& bra ihop men en skvatt tequila och citron. Daremot var idén med att anvénda
citronsorbet lite kreativ och @r en twist pa Rootbeer Float.

Jag végar mig pd att vara prententids sé jag déper mina dldrinkar, he he. Later
tjusigare, eller hure

Tanken var inte att lansera nya dlcocktails utan skapa nyfikenhet och inspirera till egna
lekar. Vi hade jatteroligt.

Jag hade kunnat lagga ner en massa tid pé att dekorera och stanka i lite
kompletterande smaker men jag hann inte. Det fér ni sjglva komma pd. Se detta som
inspiration och ni hittar massor med idéer pa natet.

Gott blev det i alla fall :-) Se bilder ovan.

Corona Lemon Float
20 cl Corona Extra 2 cl tequila anejo (méste vara riktigt bra kvalitet - skippa det
annars) ndgra stank limesaft 2 kulor citronsorbet (kulorna ska kunna laggas i glaset



utan att det kladdar pa kanterna)

Rér sé att sorbeten borjar smalta. Serveras iskall med sugrér.

Jag tyckte det blev jattegott och jag gillar Corona och lime. Séte mannen som ar
oldrickare tyckte att det blev gott och laskande men ingen favorit (for snall).

Amarillo White Peach

20 cl Oppigards Amarillo (ale, fruktig med inslag av apelsinmarmelad och aprikos) 4
cl Grand Marnier (smak av apelsin, drter och vanilj) 6 cl persikonektar eller
periskojuice (hittade en fransk Nectar Peche Blanche av vit persika som var otroligt
god).

Rér. Serveras iskall.

Den har tyckte séte mannen om. Den smakade fortfarande mycket 6l. Jag gillade den
ocksé och tyckte den var laskande. Persikonektarn var inte speciellt sétt s& drinken blev
frasch.



