BAKA

Apelsinkaka

Kock: Roy Fares Tid: 60 min Portioner: 12

En mycket god variant p& mjuk sockerkaka med en harlig smak av apelsin. Det basta
ar att den ar sa latt att gora.

INGREDIENSER

4 dl vetemiél

0.5 tsk salt

1 msk bakpulver

3.75 dl strésocker

1.25 dl mjslk

1.25 dl apelsinsaft (+ zest fran tva apelsiner)
1.25 dl vegetabilisk olja

1 st agg

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 170 grader. Smérj och mjdla en rund sockerkakform, 23 cm
diameter och 10 cm djup, noggrant.



Blanda vetemijdl, salt, bakpulver och strésocker i en bunke. | en annan bunke
vispar du lite latt mjslk, apelsinsaft, vegetabilsk olja och agg.

Blanda sedan i de torra ingredienserna och arbeta ihop till en smet.

gor stickprov.

Ta ut kakan och l&t den svalna 10 minuter i formen innan du vénder den pé
ett galler.

o Hall smeten i formen och gradda mitt i ugnen p& 170 grader i 45-50 minuter,



