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Pepparkakstoppar med blue

cheese frosting

Kock: Vin & Matguiden Tid: 60 min Portioner: 8

Vad passar battre som tilltugg till gléggen @n pepparkakor och magelost? Dessa sma
havrekakor med pepparkakssmak ar fyllda med en mjuk och len frosting p&
blamagelost.

INGREDIENSER

Pepparkakstoppar

2.25 dl havregryn

1.75 dl vetemjal

1.5 tsk bakpulver

2 tsk pepparkakskrydda

1 krm salt

50 g smér, smalt och avsvalnat
1 st agg

1 dl mark sirap

1 tsk akta vaniljpulver



Blue Cheese Frosting
150 g cream cheese

50 g smér, rumsvarmt
100 g blémagelost

2 msk honung

Satt ugnen pé 175°C

Blanda samman havregryn, vetemdl, bakpulver, pepparkakskryddor och salt.
Vispa &gg och vaniljsocker posigt, tillsatt smalt smér och sirap i en smal stréle
medan du vispar.

Vand ned mjslblandningen i aggblandningen, blanda till en jGmn smet.
Spritsa ut smeten pd en bakplétskladd pléat. Gradda mitt i ugnen i 9-12

minuter. Lat svalna pé galler.

Blue cheese frosting: vispa cream cheese, honung och smér fluffigt. Smula ned
blamégelosten och fortsatt vispa tills du fér en slat frosting.

Montering: bred eller spritsa frostingen p& kakorna och satt ihop dem tvé och
tva.



