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Saltlakritsfudge

Kock: Vin & Matguiden Tid: 60 min Portioner: 4

Jenny Warsen frén Jennys Matblogg bjuder pa harlig saltlakritsfudge, eft méste for
lakritsélskaren. For dvrigt passar lakrits valdigt bra ihop med glégg, perfekt for
adventsmyset med andra ord.

INGREDIENSER

3 dl vispgradde

4 dl strésocker

50 g smor

4 msk ljus sirap

1 pése turkisk peppar

200 g mjolkchoklad
svart karamellfarg
lakritsstrossel

GOR SA HAR



Krossa karamellerna i mortel.

Lagg alla ingredienser utom choklad och karamellfarg i en kastrull. Lat sjuda
upp under omrdrning, till 120 grader. Ta bort frén vérmen och bryt ner
chokladen under omrérning.

Droppa ner valfri mangd karamellfarg och hall upp smeten i en bakplatskladd
ugnsform.

Strossla dver lakritsstrossel och stall kallt tills den kylts ner. Skar sedan lagom
stora bitar och servera. Férvaras svalt.



