Gravad dlgcarpaccio med majonnds pa Karl-Johansvamp och blabarssallad

Gravad dlg

500 g dlginnanlar

3 msk socker

3 msk grovt salt

2 msk torkad karl-johansvamp

Karl-Johanmajonnds
4 dl rapsolja
1 msk torkad karl-johansvamp
2 st aggulor
1 msk dijonsenap
1 tsk japansk soja
1 tsk sherryvinager
salt efter smak

Marinerad svamp
4 st skogschampinjoner, tunt skivade
1 msk japansk soja
1 msk olivolja
1 tsk farsk timjan, bladen
nymalen svartpeppar, efter smak

Blabarssallad

1 dl blabar

1 st schalottenlok, finhackad
1 msk graslok, finhackad

1 msk kallpressad rapsolja

1 krm citronsaft

Garnering
farsk korvel eller smorgaskrasse



