Rodkalsmos, stekt torsk, brynt smor & picklad 16k med chili

Rodkalsmos

ca 700 g rodkal

50 g smalt smor

0,5 dI riven parmesan
salt & peppar

4 bitar torsk & 140g, ca
brynt smér

Picklad schalottenlok med chili
1/2 dl risvingger

1 tsk salt

2 msk socker

2 stora schalottenlokar

1 tsk hackad chili



