
Torsk hot pot

650-700 g torsk
4 st kale (kinesisk broccoli, vanlig går också bra)
50 g böngroddar (en näve)
2 st salladslökar
1 näve koriander
1 msk sichuanpeppar
8 st torkad chili
1 st vitlöksklyfta
1 dl neutral olja
1 msk sesamfrön
1 st röd chili

Sås
400 g (1 burk) chili bean sauce
40 g ingefära
2 l kycklingbuljong
1 dl mörk soja


