Socca - kikdrtspannkaka - med svamptapenade

3 dl kikartsmjol
3 dl vatten
2 msk olivolja
0,5 tsk salt
200 g svamp (portobello eller champinjoner)
1 st gul 16k
1 st vitldksklyfta
2 msk kapris
0,5 st citron, rivet skal
1 msk olivolja
nymalen svartpeppar
150 g fetaost
1 burk urkérnade svarta oliver
1 ask romantica-tomater eller kérsbarstomater pd kvist
1 msk torkad oregano
1 tsk strésocker
3 msk olivolja till ugnsbakningen
1 tsk torkad timjan
salt och svartpeppar



