Persiljejarpar med grédddsas & pressgurka

Jarpar
600 g blandfars
1.5 dl havregryn
0.75 dl vispgradde
0.75 dl mjslk
1 st agg
1 msk kalvfond, koncentrerad
0.5 kruka kruspersilja, finhackad
1 st gul 16k finhackad
1 tsk salt
svartpeppar

Graddsas

5 dl vispgradde

1 msk kalvfond, koncentrerad
1 msk tomatpuré

Pressgurka

1 st farsk gurka

2 tsk salt

2 dl vatten

0.5 dl attika, 24%

3 msk socker

0.5 krm vitpeppar

2 msk hackad kruspersilja



