Fénkalssoppa med pepparrotsgriddde och farskrokt lax

2 st fankalsstand (& 225 g)
2 st bananschalottenldkar
2 msk smér till pannan
9 dl vatten
2 st tarningar hons- eller grénsaksbuljong
2 msk torrt vitt vin eller vermouth
1.5 dl vispgradde
salt och nymalen svartpeppar

PEPPARROTSGRADDE
1.5 dl vispgradde
2 msk fint riven pepparrot

TILL SERVERING OCH GARNERING
4 skivor farskrokt lax
dillgront frén fankalen



