Kyckling med é&pple, lime, chili & jordnétter

600 g kyckling, larfilé eller brostfilé

1.5 st syrligt apple, tarnat

1 st réd finhackad chili, (ta ev. bort vaggar och frén) anpassa méngd efter styrka
1 st lime, saften - smaka av med halva mangden férst - spara skalet att riva ver vid servering
2.5 dl gradde (vegetarisk fungerar ocksd)

1 msk brunt socker

0.75 dl jordndtssmor, creamy

1 msk kycklingfond eller smaka av med annan buljong

1 dl vatten, spdd med mer efter behov

1 dl hackade jordnétter till servering

1 kruka koriander till servering

0.5 st syrligt apple, tunt skivat till garnering



