Kycklingbullar i curry- och jordnétssés

Kottbullarna
500 g kycklingfars
1 liten gul lok

1 dl mjslk

2 msk strobrod

1 tsk salt

Sasen

0.75 msk currypulver, milt (anpassa mangd efter styrkan)
chili (se text ovan)

400 g kokosmjslk eller kokosgradde

2.5 dl jordnétter, salta (spara 0,5 dI till servering)

1 dl graddmijslk (mjslk blandat med grédde)

0.5 dl mango chutney mild

2 tsk buljongpulver el en skvatt fond av gronsak el kyckling

0.5-1 tsk salt

0.5-1 msk farskpressad limesaft

Servering

1 kruka farsk koriander
hackade jordnétter
limeklyftor



