
Risonisallad med asiatiska smaker

600 g kyckling
500 g pasta risoni 
2 st broccolistånd (3 om de är små)
1 liter blandade gröna blad, t ex ruccola och spenat
2 st röda chilifrukter

Kall sås med sriracha och lime (eller citron som i originalreceptet)
1.5 dl majonnäs
2.5 dl yoghurt, tjock typ turkisk
2 tsk sriracha (el mer om du älskar hetta)
2 st vitlöksklyftor
2 msk limesaft, nypressad
2 nypor salt

Risonivinägrett
2 msk god vitvinsvinäger (ej balsam)
0.5 dl neutral olja
1 nypa salt

Kycklingmarinad
0.5 dl färskpressad citronsaft (1 citron)
2 msk finriven färsk ingefära
1.5 tsk gochugaru, koreanskt chilipulver (eller paprikapulver + lite cayennepeppar)
0.5 tsk vitlökspulver
0.5 tsk lökpulver
0.5 msk socker
2 msk flingsalt
0.5 dl olja

Till servering
1 st lime i små klyftor
2 dl salta jordnötter, hackade
2 knippe koriander (krukor)


