Fiskkroketter med svartkal och surkal

700 g fast vit fisk, t ex gos eller sej
salt och svartpeppar

1 dl vetemisl

2 dI strébrod

2 agg
frityrolja eller rapsolja, anvand samma som till svartkélen

Friterad svartkal
200 g svartkal
frityrolja eller rapsolja

Surkalsrora

300 g surkal, ca

2 dl creme fraiche
salt och svartpeppar

Servering
citronklyftor
strimlad purjoldk



