Kaldolmar med graddsas och lingon

Kaldolmar

1 st vitkalsshuvud (ca 1.5 kg)
0.5 dl grdtris

200 g nétfars, garna kalvfars
200 g flaskfars

2 stycken agg

1 tsk salt

2 krm vitpeppar

1 knivsudd kryddpeppar

1 dl gradde

1 dl mjolk

2 msk smor for stekning

2 msk sirap

Gréddsas

1 stycken gul lok

0.5 stycken morot

1 msk smor

2 dl oxbuljong

4 dl vispgradde

1-2 anjovisfiléer, finhackade
stekskyn fran dolmarna
salt och vitpeppar

Tillbehor
kokt potatis
rérérda lingon



