Kryddiga revbensspijall
1.5 kg tjocka revbensspijall

Marinad

100 g résocker

1.5 dl flytande honung

0.75 dl appelcidervinager

4 st vitloksklyftor, krossade

4 msk tamarisoja

1 msk salt

2 tsk tabasco

4 cm farsk ingefdra, skalad och riven
1 st apelsin, saften

Tullgarnsrubb

0.5 tsk vitpepparkorn
0.5 tsk svartpepparkorn
10 st kryddneilikor

2 kvistar farsk rosmarin
2-4 st torkade piri piri
2 msk grillkrydda

Servering
appelmos



