Oxfilé Wellington med tryffelsas

1 kg oxfilé, mittbiten
salt och peppar
smor och olja till stekning
2 rullar kyld smérdeg & 250 g

1 agg

Duxellesmassa

300 g farska champinjoner

150 g rokt sidflask

3 schalottenldkar

2 msk smor

2 msk tomatpuré

1 msk vetemjdl till redning

1 msk hackad farsk timjan
salt och peppar

Tryffelsas

1 gul I8k

1 msk smor

50 g smor

5 dl rétt vin

6 dI fin oxbuljong

75 g géslever

1 liten bit farsk svart tryffel (20-30 g)
madeira och konjak efter smak



