Ryggbiff & Sides Philips Airfryer Style

Foccacia

420 ml kallt vatten
12 g farsk jast

1 tsk honung

1 msk olivolja

10 g salt

600 g 00-mjsl

Vispat ortsmor
250 g rumstempererat smor
1 inriven vitldksklyfta
ndgra droppar citronsaft
3 dI finhackade &rter (persilja, timjan, dragon, basilika)

Semitorkade tomater med dragon
4 stora tomater
2 msk olivolja
1 finriven vitloksklyfta
2 tsk torkad dragon
salt
socker

Potatisgratdng
1 stor gul 16k
1 kg fast potatis
1 vitldksklyfta
4 dI vispgradde
1 msk smor
2 dI riven vasterbottenost
salt och peppar
tunt skivad potatis till topping
2 msk strobrod

Sas Périgueux

1 bananschalottenlok

2 msk neutral olja

150 g champinjoner

3 vitldksklyftor

2 msk koncentrerad kalvfond

2 dl madeira

2 dI vatten

10 timjankvistar

2 tsk 2 tsk kinesisk soja

3 krm sherryvinager (eller annan vinager)
tryffelolja

1 tsk majsstarkelse

25 g smor



salt



svartpeppar



Ryggbiff



400 g ryggbiff i bit



neutral olja



salt



nymalen svartpeppar



ndgra skalade och krossade vitloksklyftor



3 rosmarinkvistar



Hjartsallad med dijondressing



3 st hjartsallad



2 msk olivolja



2 msk 2 msk sherryvinager



2 tsk dijonsenap



2 msk sherryvindger



salt



svartpeppar



