Tarta med italiensk maréng, rabarber & hallon

Bottnar
1 st tartbotten
0.5 tsk akta vaniljpulver

Hallon-&rabarberkompott

150 g rabarber, ansad och skuren i bitar
50 g hallon, farska eller frysta

2 msk citronsaft

45 g strosocker (0,5 dl)

1 st gelatinblad

Vaniljbavaroise

2 st gelatinblad

1.5 dl mjslk 3%

30 g strésocker (0.3 dI)
1 st vaniljsténg

50 g dggula (ca 3 st)
30 g strosocker (0.3 dI)
1.5 dl vispgradde

Italiensk maréng

150 g éggvita (ca 4 st)
0.5 dl vatten

200 g strésocker (2,25 dl)
1 tsk citronsaft

Till fyllning & garnering
250 g farska hallon
1 liten rabarberstjalk



