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Pepparkaksdeg med

chokladglégg

Kock: Agnieszka Baltyn Tid: 15 min Portioner: 4

Nog @r det vanligt att man gér och smdadter av en pepparkaksdeg, men den har degen
ar s& god att det ar stor risk att inget blir kvar till baket.

For nadgra dagar sedan fick jag majlighet att baka pé& bageri BrilloBox tillsammans med
Hakan Johansson. Mannen som tog guld i bagar-VM 2014 (i kategori sétebrad).Under
bakningskvallen nallades det ganska mycket av just pepparkaksdegen, det gick inte att
sluta ata.  Hakans recept p& pepparkaksdeg, som han @ven har smaksatt med Lucia
Chokladglégg far ni har nedan. Den godaste pepparkaksdeg som jag har smakat.Téank
p& att gldggen maste bestdllas minst 5 dagar i férvag pd Systembolaget - om ni vill
baka med denna chokladglégg.
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INGREDIENSER

600 g vetemial

300 g socker

250 g smor

75 g gradde

50 g lucia chokladglégg
125 g mork sirap

7 g bikarbonat

7 g mald ingefdra

7 g mald nejlika

4 g mald kardemumma
4 g pomerans

1 st apelsin zest

GOR SA HAR

° Blanda alla ingredienser till en deg. Degen ska bara gd ihop.

0 Plasta in och lagg i kyl tvé timmar innan anvéndning.



