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Rymligt och genuint franskt pa
Brasserie Balzac

Skribent: Agnieszka Baltyn

Nydppnade Brasserie Balzac bjuder pé fransk mat rakt igenom. Har dter man béde
klassiker och ratter med inspiration frén det mangkulturella Frankrike.

Ambitionen ar att bli krogen dar man garna slinker in nér som helst, oavsett om man ar
sugen pd lite snacks, rejalare maltid eller bara for att slacka térsten. Det ska med andra
ord vara lika enkelt aft bestdlla ett ostron eller en Omelette & la minute som att stanna

kvar p& en stérre middag med vénnerna hela kvallen.



Bland ratterna hittar man bland annat steak tartare, moules frites, patéer, grillade
gambas (eko) och dorade, ostron, ostar och charkuterier. Manga av révarorna
importeras frén Frankrike. Lunchtid kommer det alltid aft finnas en dagens, 125 kr, och
under helgerna kommer brunch att serveras. Priser huvudrétter: 155-255 kr.

Lokalen har renoverats och resultatet ar ett trevligt klassiskt franskt brasserie. Mycket

snyggt golv, skdna soffor och ménga speglar. Krogen &r dessutom stor, den har plats
for 140 gaster, en livlig bardel och generésa éppettider. Det finns en stor chans att det
blir ett stalle dar bade stammisar, frankofiler och férbipasserande kan kanna sig
hemma.

Bakom satsningen star Bogdan Monciu, Behrang Nabizadeh, Elias Karroum, Acki
Kokotos. Fér matkonceptet stdr Herman Rasmuson (gastronomisk konsult) och Rikard
Hult, kock och krégare som driver restaurang 'Epicurien i Albi utanfér Toulouse.
Adress: Odengatan 26. Oppet: man-is 11-23, ons+ors 11-24, frelr 11-01, s6n
11-23.






