Double chocolate chip cookies

Kock: Alexander Sundqvist Tid: 60 min Portioner:

Harligt sega och frasiga kakor!

Baket ger 20-30 kakor.

INGREDIENSER

Kaksmet

5 dl vetemjél

1,5 dl kakao

2 tsk bakpulver

1 tsk salt

1 tsk vaniljsocker

250 g rumstempererat smor

3 dl muscovadosocker

3 dI strésocker

2 st agg

100 g vit blockchoklad, hackad
100 g mérk blockchoklad, hackad



GOR SA HAR

Blanda smér och socker tills det blir lite fluffigt och pordst. Tillsatt tvé agg och
vispa till en j@mn smet.

| en annan bunke blandar du bakpulver, mjdl, kakao, vaniljsocker och salt.

Sikta in denna blandning i smér och sockerblandningen. Blanda till en jamn
smet. Tillsatt sedan blockchokladen som du hackat grovt och blanda runt en
sista gdng.

Dela smeten i tvé delar och forma till tv& stora bollar som du sedan rullar till en
avléng rulle, den ska gé att rulla in i ett bakplétspapper, s& gér den inte
bredare an s&. Rulla in béda degarna i bakplétspapper och lagg in i frysen
30 minuter.

Ta ut degen ur frysen, skar degen sedan i ca 1,5 cm tjocka skivor och fardela
ut pd en plat med bakplatspapper. Gradda i 190 grader varm ugn ca 8-12
minuter, det ska synas lite sprickor ovanpa kakorna. Ta hellre ut dem lite fér
tidigt an for sent, da de blir stenharda.



