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BAKA

Kladdkakemuttin med espresso,

marabou japp och flingsalt

Kock: Alexander Sundqvist Tid: 30 min Portioner: 10

Dessa bakelser blir otroligt kramiga och smakrika. Man kan med férdel Gta dem
halvtinade.

INGREDIENSER

Smet

100 g smor

2 st agg

1.5 dI farinsocker

1 dl strésocker

1.5 dl vetemjal

4 msk kakao

1 tsk vaniljsocker

1 krm salt

1.5 msk starkt kaffe

Topping



15 bitar marabou japp

GOR SA HAR

o Smalt sméret i en kastrull. Vispa dgg och socker ca 10 minuter sa det blir

fluffigt och ror ner det smalta smoret.

e Blanda de torra ingredienserna och sikta sedan ner det i smeten och blanda

om. Hall i espresson och vénd runt en sista géng. Skeda upp smeten i
muffinsformar till ca hélften. Gradda i mitten av ugnen pa 175 grader i 12-14
minuter.

muffin. Smeta sedan ut chokladen med baksidan pé en sked och stré dver lite

o Nar du tar ut muffinsen ur ugnen lagger du p& 1.5 ruta choklad pé varje

flingsalt.



