Lyxig sockerkaka

Kock: Alexander Sundqvist Tid: 60 min Portioner: 12

En lyxig och saftig sockerkaka som passar perfekt till kafferepet!

INGREDIENSER

150 gram smér
1 dl gradde
2 st dgg
2 dl socker
0.5 st vaniljstang eller 2 tsk vaniljsocker
3 dI vetemisl
1,5 tsk bakpulver
strobrod
lite extra smor och socker till kakformen

GOR SA HAR



Satt ugnen 175°C. Smérj sockerkaksformen (ca 1,5 liter i volym) med smor
och bréa den med b&de socker och strébrod.

Smalt smoret i en kastrull och hall i gradden. Tillsatt aven fréna fran
vaniljstdngen.

Vispa dgg och socker pdsigt med en elvisp i minst 10 min. Tillsatt den varma
midlken och smoret, ror till sist ner mjdlet blandat med bakpulvret (och
vaniljsockret om du anvénder det istdllet for vaniljstéing). Hall smeten i formen
och grédda pé& en géng i nedre delen av ugnen i ca 35-40 min.

L&t kakan svalna nagot innan du stjélper upp den ur formen. Servera garna
kakan lite ljummen.



