SNABBMAT

Anders campingtips - pizzakit i

Omnia

Kock: Anders Gustavsson Tid: 60 min Portioner: 4

Nar jag ar ute och campar tar jag ibland lite genvagar for att gora det enklare. Vi har
begransad plats att halla pé i koket i husvagnen. Ett kanontips ar att képa fardigt
pizzakit om man vill géra pizza.

Man kan val kanske inte kalla det har recept nér man képer fardig kit och fyller med
vad man vill, men det gér valdigt snabbt att férbereda och det blir ganska billigt ocksa
om man infe lyxar till det fér mycket med innehdllet.

Nedan star det som jag hade i men ni kan ju vélja sjdlva och ta era favoriter. Tiden det
tar varierar ju p& gasoll&gan, sé kann dig fram, men ca 35-40 minuter tog det fér mig
pd mellan lég och mellanlaga.

INGREDIENSER

1 paket pizzakit (deg + sés)
2 dl riven ost
1 st mozzarella, skuren i bitar



2-4 st stora champinjoner
5 skivor rokt skinka, strimlad
torkad oregano
olja eller smér att smérja omniaformen med

GOR SA HAR

Oppna pizzadegsrullen och rulla ut den, bred ut tomatsds, men inte dnda ut
pa tre av kanterna, det blir lattare att stanga kanterna da.

Bred ut riven ost och mozarella.
Hacka champinjonerna och bred ut det ocksd med strimlad skinka, toppa med
lite oregano.

Rulla nu ihop till en lang korv och pensla kanterna som inte har tomatsés med
lite olja, klém igen dndarna sé att det rinner ut fér mycket fyllning.

Smérj formen om lagg i pizzarullen, kor pé& lag-mellanlédga ca 35-40 minuter,
kénn sa den ar ganska hérd, den far inte s& mycket farg pé ovansidan, det
kanske gér att [6sa med att man penslar den med olja.

Skélp upp pa en skarbrada och lat den svalna en stund, skar sedan upp i
lagom stora bitar.



