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Anders campingtips - tacopaj i

Omnia

Kock: Anders Gustavsson Tid: 60 min Portioner: 4

Jag fortsatter utforska campingkaket. Igér blev det en tacopaj i Omnia fér att se om en
paj blev bra i en s&dan. Det blev riktigt bra. Det &r nastan s& att de flesta matratterna
blir battre i en omnia tycker jag.

En paj &r ju valdigt enkelt att géra och man kan ju ha i néstan vad som helst, perfekt
ndr man campar helt enkelt.

Tillsatt aven lite jalapeno eller nan annan chili om du vill ha lite styrka. Jag gjorde den
har s& den passade mina barn.

INGREDIENSER

Pajdeg

125 g kallt smér, skuret i bitar
3 dl mjsl

3 msk kallt vatten

Fyllning



500 g kottfars
1 pése tacokrydda

1 dl vatten (eller enligt férpackningen)

1 st agg

0.5 dl mjslk
1 dl tacosés

4 st delade korsbarstomater

1 dl riven ost

krossade tacochips

GOR SA HAR

Borja med att skara det kalla sméret i smébitar, blanda det med mjdlet och
nyp ihop med fingrarna i en bunke tills det blir en deg, tillsatt sedan kallt
vatten och fortsatt blanda.

Smérj omniaformen med smér och tryck sedan ut pajdegen, férgradda den ca
10 minuter p& lag varme.

Stek farsen och tillsatt tacokryddan enligt pdsens anvisningar och blanda ner
tacosés.

Gor en redning pé& dgg och midlk och blanda ner det ocksé.

Hall i farsen i ovanpé pajdegen i formen, lagg pé skivade tomater, riven ost
och krossade tacoskal.

Kér omniugnen pd mellanlaga i ca 25-30 minuter, 1t den helst vila ca 10-15
minuter innan servering.



