Hallonkola

Kock: Anders Gustavsson Tid: 30 min Portioner: 4

Seg och god hallonkola, valdigt enkel att géra @r den ocksa.

INGREDIENSER

250 g frysta hallon, tinade
3 dl socker

2 dl gradde

1 dl sirap

1 st vaniljsténg

GOR SA HAR

o Passera hallonen genom en finmaskig sil.



Hall purén i en tjockbottnad kastrull.

Dela vaniljstéingen och skrapa ur fréna, lagg ner i kastrullen tillsammans
med &vriga ingredienser.

Koka till ungefar 125 grader.

Fiska upp vaniljstdngen och hall kolan i en bakplatspapperkladd ugnsform, ca

20 x 30 cm.

Lat svalna innan du skar upp i lagom bitar och slér in i papper.



