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Kantarelltoast

Kock: Anders Gustavsson Tid: 20 min Portioner: 1

Jag plockade gula kantareller haromdagen som fick bli en kantarelltoast som ar négot
av det godaste jag vet. S& ut i skogen och plocka nu!

INGREDIENSER

2 st formfranska

2 msk smor

6 skivor goudaost

4 skivor vasterbottensost el. annan lagrad ost
1 dI farska kantareller

2 msk smor for stekning

GOR SA HAR

o Smorstek kantarellerna.



e Sméra brédskivorna och stek i torr panna tills de @r gyllenbruna.

Ta ur skivorna och lagg pa halften av osten p& en av skivornas brynta sida,
lagg pé kantarellerna och sen resten av osten samt den andra brédskivan med
brynta sidan mot osten.

Lagg i hela toasten i en stekpanna pd medelvarme och stek tills den ar
gyllenbrun, vand och gér likadant pé andra sidan, dé hinner osten smélta
ordentligt.



