BAKA

Pepparkaksfudge

Kock: Anders Gustavsson Tid: 30 min Portioner: 4
Fudge med pepparkakssmak, en favorit fér barnen har hemma. Smakar néstan som
pepparkaksdeg!

Gor helst din egna pepparkakskrydda, har hittar du ett recept, mycket godare @n képt
och utan massa konstiga @mnen som brukar kunna finnas i den man koper.

INGREDIENSER

8 dl socker

3 dl gradde

2 dI standardmijslk

0.5 dI ljus sirap

2 msk pepparkakskrydda

GOR SA HAR

° Lagg allt i en tjockbottnad kastrull och koka upp, rér om lite d& och da.



smeten tjocknar och den svalnar lite.

° Koka till 114 grader och ta bort kastrullen fran plattan. Rér om kraftigt tills

o Hall smeten i en form, ca 25 x 20 cm, som ar tackt med bakplatspapper.

o Lat det svalna och skar sedan i lagom stora bitar.



