
Pepparkaksfudge
Kock: Anders Gustavsson   Tid: 30 min   Portioner: 4BAKA

Fudge med pepparkakssmak, en favorit för barnen här hemma. Smakar nästan som
pepparkaksdeg!

Gör helst din egna pepparkakskrydda, här hittar du ett recept, mycket godare än köpt
och utan massa konstiga ämnen som brukar kunna finnas i den man köper.

30

INGREDIENSER

8 dl socker
3 dl grädde
2 dl standardmjölk
0.5 dl ljus sirap
2 msk pepparkakskrydda

GÖR SÅ HÄR

1 Lägg allt i en tjockbottnad kastrull och koka upp, rör om lite då och då.



2 Koka till 114 grader och ta bort kastrullen från plattan. Rör om kraftigt tills
smeten tjocknar och den svalnar lite.

3 Häll smeten i en form, ca 25 x 20 cm, som är täckt med bakplåtspapper.

4 Låt det svalna och skär sedan i lagom stora bitar.


