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Pizza bianca med
Vasterbottensost och smorstekta

kantareller

Kock: Anders Gustavsson Tid: 30 min Portioner: 4

Pizza bianca &r en vit pizza utan tomatsas, istdllet tar man bara massa ost p& botten.
Jag tycker att vasterbottensost passar bra eftersom det @r sé mycket smak i det. Sen
passar ju vasterbottensost och kantareller riktigt bra ihop sé& det har ér en god pizza
med svenska smaker.

Basta pizzadegen far du om du kalljgser den ca 2 dygn och det bésta receptet hittar
du i receptet pd pizza margherita, sé bérja planera ditt pizzabakande nagon dag
innan du ska ata pizzan.

INGREDIENSER

pizzabotten
riven vasterbottenost
farska kantareller, smérstekta



rodldk, strimlad

flingsalt

GOR SA HAR

Godast blir det om man grillar pizzan med lite bjérkved pé en pizzasten, men
det gar ju lika bra i ugnen pé haégsta temperaturen eller bara med en varm
plat att slanga in pizzorna pé.

Forma degen rund och tunn och ha pé riven eller skivad Vasterbottensost.

Smérstek kantarellerna och héll pa, toppa med skivad rédldk och flingsalt.

Slang in pizzan med bakplatspapper pé pizzastenen eller en varm plét, efter
négon minut kan du rycka bort pappret och fortsatta gradda den tills den ar
hard och krispig.

Pensla garna kanten med olivolja nér den ar klar.



