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Rabarbermuffins med crumble
och vit choklad

Kock: Anders Gustavsson Tid: 60 min Portioner: 12

Muffins med crumble och vit choklad som p&minner i smak om rabarberpaj. Mums!

INGREDIENSER

3 st dgg

2.5 dl socker

1 tsk vaniljsocker
100 g smor

1 dl mjslk

3.5 dl mjal

2 tsk bakpulver

1 krm salt

2 st rabarberstjalkar
100 g vit choklad, hackad



1 dl havregryn

1 msk honung

1 msk malen kardemumma

GOR SA HAR

Satt ugnen pé 175 grader.

Skala och skiva rabarber.

Vispa &gg, socker och vaniljsocker p&sigt.

Bryn smoret, hall halften i en bunke och vispa i miélk. Blanda sedan ner i

aggsmeten.

Blanda mjél, bakpulver och salt i en separat bunke och vénd sedan ner det i

smeten.

Blanda resten av sméret med havregryn och honung.

Fyll muffinsformar till cirka 2/3 med smeten, tryck i lite rabarber, hackad vit
choklad, str6 dver lite havre och toppa med lite kardemumma.

Ett tips ar att stélla formarna i en muffinsplét s& héller de formen.

Gradda i ugnen 15220 minuter. Kénn med sticka s& de inte ar for kladdiga,
de blir lite kladdigare av rabarbern.



