BAKA

Semmelkladdkaka

Kock: Anders Gustavsson Tid: 40 min Portioner: 6

Semlor &r gott, kladdkaka &@r gott och om man slér ihop det sa méste det ju bli jattegott
och det kan jag lova att det blir.

Gillar man kardemumma kan man gdarna ha i lite mer, eller s& mortlar man hel
kardemumma s& blir det annu mer smak.

INGREDIENSER

3 st dgg

2,5 dI strésocker

125 g smor

3 dl vetemjal

1 msk mald kardemumma

125 g mandelmassa

Till garnering
florsocker
vispgradde



Satt ugnen pé& 175 grader.

Smalt smoret och lat det svalna.

Vispa &gg och socker.

Blanda i mjél, kardemumma och mandelmassan som du rivit pd ett riviérn och
ror tillsist ner det smalta sméret.

Smérj och bréa en form med avtagbar kant.

Satt in mitt i ugnen och kér ca 25 minuter.

Lat den svalna, gérna i kylen, pudra &ver florsocker och servera med gradde.



