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Nar Oscar Mélevik och Anna Cardelius for ett och ett halvt &r sedan startade Haga
Tartcompani & Bageri p& Torsgatan 75 i Vasastan (Stockholm) kunde de inte drémma
om att de s& snart skulle ha méjlighet att starta Gnnu ett. Det visade sig att klassiska
tartor med en modern twist och med de basta ravarorna skulle vara ett vinnarkoncept.

Den 29 september 6ppnade det nya bageriet p& Fleminggatan 107. Att det blev just
p& Kungsholmen foll sig naturligt. Omré&det har lange kants lite 2rough? men det kanns
som det &r lite bubblande och pa géng. Vi tror att fler och fler kommer att upptécka
den har delen av Kungsholmen, sager Anna Cardelius. Det ér lite samma kéansla som
ndr vi etablerade oss pd kanten av nya Hagastaden. Det ar ocksd ett omréde pé& géng.
Haga Tartcompani & Bageri Kungsholmen bakar pé plats och har en 6ppen
produktion. Man ser rakt in i bageriet fran butiken.

Vi bestdmde oss redan frén bérjan att vi ville baka pé plats aven p& Kungsholmen. Vi
vill inte bli annu en opersonlig kedja och ett hal i vaggen, sdger Oscar Mélevik. Véra
kunder uppskattar att det doftar nybakat nar de kommer in i butiken. Det ar roligt att
prata direkt med konditorn och att titta p& nér det kavlas marsipan och dekoreras
tdrtor.

Nar det galler inredningen har vi valt att anvénda samma stil och material som pa
Torsgatan, sager Oscar Mélevik. Inredningen ar klassisk med en twist precis som vara
tartor. Vi kombinerar den ljusréda falufargen med Carraramarmor, massing och Josef
Frank.

Med Sver 20 exklusiva tértor i sitt sortiment har Haga Tértcompani & Bageri pé kort tid



blivit en av Stockholms mest populéra tértleverantérer. Bageriet har varit nominerade
bade till DN:s Gulddrake och till Arets sticrnskott i White Guide. Oscar och Anna har
medverkat i TV4:s Nyhetsmorgon vid ett flertal tillfallen och dérmed fatt mycket medial
uppmarksamhet.

www.hagabageri.se
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