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Smearrebred pd Peder Oxe |
Képenhamn

Skribent: Benjamin Larsson

Jag var pé besck i Képenhamn férra veckan, en fantastisk stad med ett enormt stort
restaurangutbud. Har ni inte hunnit att besdka denna stad med internationell kénsla an
s& tycker jag att det ar hog tid att gora det!

Ett stalle ni absolut inte f&r missa ar restaurangen Peder Oxe pd Grébradretorv i
centrala Képenhamn, dér at vi nagra av de godaste Smérrebréden vi ndgonsin atit.
Har kommer nagra exempel pé deras smorrebrod: Rokt lax, som serveras med dill pé
surdegsbréd. Gravad lax, som serveras pd surdegsbrod med svensk senapsdressing
inspirerad av traditionella svenska recept. Klassisk smorstekt rodspatta filé. Serveras
med citron och hemmagjord tartarsas.

Serveras pd ragbréd. Sommarsallad, som gérs med rokt ost, graslok, gurka och rattika.
Serveras pd ragbrod. Raksmorgds. Nagot kramig sallad med rakor och dill.
Kycklingsallad, fina bitar av kyckling kastade med Gpplen i majonnés, blandat med
yoghurt och smaksatt med curry. Serveras med stekt bacon pé lantbréd.

http://www.pederoxe.dk/



