Korvstroganoff med dijon

Kock: Camilla Hanve Tid: 30 min Portioner: 4

En enkel men god och kanske lite "vuxnare" korvstroganoff.

Superenkel, f& ingredienser och s& god!

INGREDIENSER

1 stycken falukorv, hag kétthalt
1 stycken gul l6k
5 deciliter vispgradde
2 matskedar tomatpuré
2 matskedar dijon
svartpeppar
persilja

GOR SA HAR

o Skar falukorven i smé& tarningar och bryn den ordentligt s& den far farg.



Hacka 16ken fint. Skjut undan korven i stekpannan sé du kan steka |dken p& en
yta tills den ar mjuk.

Hall p& gradde, tomatpuré och dijonsenapen. Smaka av och fyll eventuellt p&
med mer dijon och salt. Jag brukar aldrig ha salt i, da korven ar salt.

o L&t sméputtra ihop ca 15 minuter.

Toppa med nypalen svartpeppar och en ordentlig néve hackad persilja.
Servera med ris, potatis alt. smérfrast vitkdl eller som pa bilden, harlig sparris.



