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Liummen rédkalsslaw

Kock: Camilla Hanve Tid: 20 min Portioner: 4

En ljummen coleslaw pé& rédkal som ér lika god kall dagen efter. Perfekt p& julbordet,
till grillat eller under julskinkan/kéttbullarna istéllet for, eller tillsammans med,
rédbetssalladen.

INGREDIENSER

0.5 stycken litet rédkélshuvud
vatten

1 matsked ljus vinager

1 tesked salt

1 deciliter creme fraiche

1 deciliter majonnas

2 stycken salladsldkar

1 matsked dijonsenap
salt
nymald svartpeppar
ev rivet Gpple
hackad persilja



GOR SA HAR

Strimla rodkal och salladslék fint.

Lagg kélen i en bunke och hall éver kokande vatten, vindger och salt s& det
tacker. L&t std med lock i ca 7 minuter. Hall av ordentligt och 18t st& utan lock
och svalna en stund.

Blanda majonnas, creme fraiche, dijon och salladslok och hall i rédkélen och
blanda om.

Smaka av med salt och nymald svartpeppar.Stré éver hackad persilja (och
eventuellt rivet Gpple, apelsinfiléer eller granatdppelkarnor). Serveral



