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Somrig Chévresallad

Kock: Camilla Hanve Tid: 10 min Portioner: 2

Liummen chévre med jordgubbar och valnétter.

Funkar bade som forratt eller som en somrig huvudratt.

INGREDIENSER

2 ndvar babyspenat/ruccola/mache
2 navar goda smétomater
2 navar jordgubbar
1 schalottenldk
10 stycken basilikablad
1 msk smor
4 skivor chévre, getost
2 navar valndtter
nymald svartpeppar
en nypa flingsalt
0.5 stycken citron



GOR SA HAR

Lagg upp sallad, klyftade tomater och jordgubbar pé ett fat.

Finhacka schalottenldken och strimla basilikan.

brukar géra det samtidigt som osten. Lagg dem pé salladen.

Toppa med I8ken, basilikan, svartpeppar och en nypa flingsalt. Droppa sedan
citron &ver. Jag byter ibland citron mot citronolivolja.

Sist, och givetvis valfritt, haller jag det brynta smoret Gver osten.

Smalt smoret i stekpannan och stek chévren snabbt pé& hég varme s& den far
fin yta, men inte smalter fér mycket. Stek snabbt valnétterna i sméret 2 jag



