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Vitlokssmor med chili och
grdslok

Kock: Camilla Hanve Tid: 10 min Portioner: 4

Ett smakrikt smor som @r perfekt till grillat, ugnsrostade grénsaker eller varfér inte pa ett
nybakat bréd.

INGREDIENSER

200 gram normalsaltat smor

2 stycken vitlok

1 stycken chili

0.5 deciliter graslok
nymalen svartpeppar

GOR SA HAR

o Ta ut smoret i forvag sa det ar rumsvarmt nér du ska barja tillagningen.



e Riv vitldken och finhacka chili och graslok.
Blanda ingredienserna. Smaka av med svartpeppar, salt behévs séllan dé
smoret redan &r salt men smaka av fér sakerhets skull.
Lagg i en serveringsskal och stall kallt sé det stelnar lite innan servering. Toppa
med chili och grasloék, garna blommorna om det ar sésong. Sialvklart gér det

bra att Gven géra en rulle och skiva upp till servering.



