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Cocchi Rosa - en ny aperitivo
och drinkingrediens

Skribent: Carina Hagglund

Tillhér du de som tycker om Campari och Bitter? D& ar nog nya Cocchi Aperitivo
Americano Rosa négot for dig.




Vid en spannande workshop pé restaurang Farang i Stockholm fick vi testa nya Cocchi
Aperitivo Americano Rosa.

Basen ar tva réda starkviner. Den dricks som aperitivo men @r ockséd en popular
drinkbas varlden éver. Smaken ar sét, bitter och har inslag av kérsbar, blodgrape,
orter och kryddor.
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Det anordnades en drinktavling dar man skulle anvénda Cocchi Rosa som bas. Min
drink (nr 5 pé& bilden frén vanster) gjordes p& 4 cl Cocchi Rosa, 2 cl ingefara/apple
sockerlag (fardiggjord), 2 cl citronjuice och 1 aggvita.

Jag skakade drinken i en shaker med massor av is och silade sedan upp den i et fint
coctailglas. Den blev bade snygg och frasch i smaken. Vill man ha lite extra sting sé
kan man tillsatta lite rom, vodka eller Prosecco.

| stallet for sockerlag kan man blanda i Gppeljuice som har kokat ihop med ingeféara.
Om du vill kan du vrida &ver lite av oljan fran skalet av en citronbit, om du tar en
potatisskalare gar det latt. Drinken @r ocksé god bara som den ar med is.




Det bjéds ocksé pa goda tilltugg fran koket pé Farang - musslor, lax och vegetariska

sniftar.



