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Grottosten Kaltbach 2 en riktig
smaksensation

Skribent: Carina Hagglund

P& GastroNord-mdssan smakade vi en ost vid namn Kaltbach. En gréaddberikad
schweizisk alpost med mycket smak. Tank Appenzeller fast superkramig. Osten lagras i
sandstensgrottor av en grottmastare. Det r bara de absolut bésta ostarna som valjs ut
for lagring.



Kaltbach &r en halvhard ost med stor smérighet som &r gjord pd pastériserad komjslk 2
frén Schweiz. Kramig och helt galet god!

Den ar som en blandning av Gruyére och Appenzeller. Harmonisk och balanserad
samtidigt som den smakar valdigt mycket. Den lagras i sandstensgrottor och processen
kallas for grottlagring. Bara de absolut basta osttartorna valjs ut for att lagras i grotta.
Dér lagras de under uppsikt av en grottmastare 2 tills varje ost blir till ett Gkta kulinariskt
masterverk och gor osten till en riktig smaksensation.

Servera som den &r eller pa en ostbricka med lite andra goda tillbehor. Ett
Gewdrztraminer, vitt vin passar perfekt fill.



