Pasta med rakor, vitlok och chili

Kock: Carina Hagglund Tid: 15 min Portioner: 2

Snabbt, enkelt och vansinnigt gott!

INGREDIENSER

1 farsk réd chili, finhackad (smaka av)
3 msk extra virgin olivolja
12 hackade schalottenlékar
6 nystan tagliatelle
flingsalt
0.5 dl vitt vin, ca
15-20 st stora rakor
0.5 dl hackad persilja till garnering
4-5 delade kérsbarstomater



GOR SA HAR

o Fras rakorna hastigt i olivolja s& att de fér lite farg. Ta dem ur pannan.

Fras 18k, vitlok och farsk chili i rikligt med olivolja. Sl& pé vitt vin och lat koka
ned i ca 3 min.
korsbarstomater. Stro farsk persilja dver.

Véand ned pastan, strd lite extra persilja och flingsalt dver och servera.

° Koka pastan al dente. Lagg i rékorna i stekpannan och géarna négra delade



