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192 Urban Deli Sveavdgen - top
M2 notch pd mat och service

Skribent: Carina Hagglund

Det har var en av de godaste skaldjursplatder jag atit. Grillat och fréscht med otroligt

harliga smaker och texturer.

| ett stort sallskap p& 16 personer méttes vi forst uppe pd den soliga takterassen och
tog ett glas vin tillsammans. S& mycket mer an 8l och vin fanns det tyvérr inte att valja
p& dar uppe.

Sedan gick vi ned till restaurangen fér middag dar de flesta av oss at skaldjurs-

eller kottplatan.



Eftersom jag sjalv inte ar et fan av ostron sé& uppskattade jag att dessa fick bestallas vid
sidan om.

P& brickan lag en halv hummer, halstrad tonfisk, réding samt grillad blomkal &
gemsallad. Till det serverades knaprig pommes, en tryffel- och dragonmajonnés samt en
gremolata.

Lyssna nu - gott var bara férnamnet! Man ville nastan inte prata for att det var sa
otroligt gott 2 vilken njutning! Och grénsakerna - mums s& goda.

Vinet vi drack till var en Chablis vid namn "Jeu de dames" frén 2015. Det passade som
hand i handsken och lyfte maten till en dnnu hégre niva. Dessutom hade vi turen att f&
en mycket trevlig servitris som var lyhérd, kunnig och hade bra koll.

Till efterratt &t jag Choklad i ugn - bakad choklad med nougatglass, graddfil och
rostade hasselnétter. Aven det, en val komponerad dessert som innehéll bade sétma
och syra.

Det har ar ett exempel pd nar man som gast blir sé ndjd att man skickar dit halva sin
kompisskara fér att ocks& ge dem méjligheten att f& uppleva detta.

Bra jobbat Urban Deli 2 vi ses igen!
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