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ekologiskt vin och ett naturvin?

Skribent: Carina Héagglund

Ekologiska viner har blivit mainstream. Férsaljningen har kommit igéng rejalt. Och nu
har det kommit en ny trend, som ar ytterligare eft steg i ekoeran - naturvin.




Likheten med ett ekologisk vin ar stor men skillnaden @r att naturviner inte fér anvénda
négra konstgjorda preparat alls.

Ekologiska viner far t ex anvanda konstgjord jast och eft 30-al tillsatser. Vid
framstallning av naturvin skdrdas druvorna manuellt och druvmusten jaser med
naturjast. De enda kemiska @mnen man f&r anvanda i naturviner ar

svaveloxid/sulfit. Sulfit ar ett nédvandigt inslag i alla viner. Sulfit @r inte bara en tillsats
utan bildas ocks& naturligt under j@sningen. Utan sulfit surnar vinet snabbare vid
kontakt med syret i luften och det blir lattare for bakterier och mégel att utvecklas. Det
gor ocksa att de laga halterna av sulfit i naturvin gor att hallbarheten ocksa blir
kortare.

Sjalv har jag barjat bli mer och mer nyfiken p& naturviner och bestéllde nyligen via
vinimportéren Wine Trade en ldda med 6 stycken olika sorter. De saljer mestadels till
restauranger men har aven privatimport och tillfalliga lanseringar p& Systembolaget. S&
hall utkik!

Jag ser med spdanning fram emot att dppna nagon av flaskorna jag fatt!




