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Ugnsbakade persikor

Kock: Catrin Egerfors Tid: 25 min Portioner: 4

Helg och sommarsemester, vad passar dé inte battre an mumsiga ugnsbakade persikor
toppade med vaniligradde och pecannétter. Gott och valdigt latt att géral

INGREDIENSER

2 st mogna persikor

25 gram mijolkfritt smor

0.5 dl muskvadosocker (eller annan sétning)
0.5 dI pecannétter

1 dl havregradde

1 krm &kta vaniljpulver

GOR SA HAR

° Satt ugnen pda 180 grader.



Smalt smér och socker och blanda ordentligt.
Dela persikorna och ta bort karnan, doppa sedan halvorna i
smor/sockerblandningen och lagg in i ugnen i cirka 20-30 minuter.

Vispa gradden tillsammans med vaniljpulver och lét sté i kylen medan
persikorna @r i ugnen.

Ta ut persikorna och &t svalna lite innan du lagger pa en klick gradde pé
varje halva.

Toppa sedan med pecannétter och njut!



