GENERELL

Fetaost- och Vasterbottenpayj

Kock: Cattis Legelius Tid: 80 min Portioner: 6

En paj som platsar alldeles utmarkt pé paskbordet. Fetaost och Vasterbottensost @r en
suverdn kombination, toppad med 16jrom, rédIdk och dill ar den en fréjd att njuta av.




INGREDIENSER

Pajdeg

150 g rumsvarmt smor
1 dl grahamsmisl

2 dl vetemial

2 msk vatten

0,5 tsk salt

Fyllning
150 g fetaost

125 g riven vasterbottensost

Aggstanning
3 st dgg
1,5 dl vispgradde
1,5 dl mjglk (mellanmijslk)
en rejal nypa rostade sesamfron

Toppa med
|6jrom
hackad rodlok
dill

Servera med
en klick créme fraiche

GOR SA HAR

min.

Nyp ihop ingredienserna till pajdegen och knada ihop den till en deg. Lagg in
den i kylen och lat den vila en stund.

Satt ugnen p& 200 grader. Smérj en paijform lite lat och tryck ut degen i
pajformen. Nagga pajskalet med en gaffel runtom. Férgradda pajskalet i ca 7
Finfordela fetaosten under tiden och férbered dggstanningen, dvs vispa ihop

agg, gradde och misl och tillsatt rostade sesamfron.

L&t pajskalet svalna en aning och férdela sedan de bada ostsorterna i
pajskalet och hall Gggstanningen 6ver. Gradda pajen i 40-45 min. (De sista

fem minuterna kan du ev tacka med folie s& aft den inte branns vid.) Passning

kravs!



